
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal an. 

Alle unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene die ausschließlich aus natürlichen Produkten stammen. 

 

 
 

Silvester Menü II 
 

 

Sektempfang 
*** 

Brot & Dip 

Amuse 
*** 

Vorspeise 
*** 

Mango-Curry/Krustentier/ Croûtons 
Curry-Mango-Suppe mit Krustentierbällchen, Croûtons,  

Kräuteröl und Kartoffelwürfel 
 

Zwischengang 
*** 

Bio Ei/Kartoffel/Trüffel 

Pochiertes Bio Ei mit Kartoffelcreme, Schwarzwurzelragout 
und Pre Rigort Trüffel 

 
Hauptgang 

*** 

Wolfsbarsch/Parmesan/Kürbis 

Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet mit Parmesan-Risotto,  
getrockneten Tomaten, Zucchini und Kürbiscreme 

 
Dessert 

*** 

Passionsfrucht/Kokos/Vanille 
Passionsfruchtschnitte mit Kokosnuss-Espuma, Exotic-Salat, 

Mandelkrokant und Vanilleeis 
  

  
 
 
 

82,50€ pro Person inklusive Sektempfang, Brot & Dip und Amuse 



Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal an. 

Alle unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene die ausschließlich aus natürlichen Produkten stammen. 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

Silvester Menü I 

 
 

Sektempfang 
*** 

Brot & Dip 

Amuse 
*** 

Vorspeise 
*** 

Mango-Curry/geräucherte Ente/ Croûtons 
Curry-Mango-Suppe mit geräucherter Entenbrust, 

Croûtons, Kräuteröl und Kartoffelwürfel 
 

Zwischengang 
*** 

Bio Ei/Kartoffel/Trüffel 

Pochiertes Bio Ei mit Kartoffelcreme, Schwarzwurzelragout 
und Pre Rigort Trüffel 

 
Hauptgang 

*** 

Ochse/Sellerie/Romanesco 

Geschmorte Ochsenbäckchen mit Sellerie-Püree, 
Romanesco und Jus 

*** 

Dessert 
*** 

Passionsfrucht/Kokos/Vanille 
Passionsfruchtschnitte mit Kokosnuss-Espuma, Exotic-Salat, 

Mandelkrokant und Vanilleeis 
 
 
 

 
 

88,50€ pro Person inklusive Sektempfang, Brot & Dip und Amuse 



Bei Unverträglichkeiten oder Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal an. 

Alle unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene die ausschließlich aus natürlichen Produkten stammen. 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

Silvester Menü 
vegetarisch 

 

Sektempfang 
*** 

Brot & Dip 
*** 

Amuse 
*** 

Vorspeise 
*** 

Curry-Mango/Croûtons/Kräuter 
Curry-Mango-Suppe mit Croûtons,  

Kräuteröl und Kartoffelwürfel 
 

Zwischengang 
*** 

Bio Ei/Kartoffel/Trüffel 

Pochiertes Bio Ei mit Kartoffelcreme, Schwarzwurzelragout 
und Pre Rigort Trüffel 

 
Hauptgang 

*** 

Pasta/Soja/Tomaten-Sugo 
Gebackene Lasagne mit gegrillten Romana Salat Herzen, 

Parmesandressing und Pinienkernen 
 

Dessert 
*** 

Passionsfrucht/Kokos/Vanille 
Passionsfruchtschnitte mit Kokosnuss-Espuma, Exotic-Salat, 

Mandelkrokant und Vanilleeis 
 

 
 

72,50€ pro Person inklusive Sektempfang, Brot & Dip und Amuse 


