Do IV

Restaurant

Silvester Menii I1

Sektempfang

& %k %

Brot & Dip
Amuse

* %k %

Vorspeise

% %k %

Mango-Curry/Krustentier/ Crolitons
Curry-Mango-Suppe mit Krustentierballchen, Cro(tons,
Krauterdl und Kartoffelwiirfel

Zwischengang

Bio Ei/Kartoffel/Truffel

Pochiertes Bio Ei mit Kartoffelcreme, Schwarzwurzelragout
und Pre Rigort Triffel

Hauptgang
Wolfsbarsch/Parmesan/Kiirbis
Auf der Haut gebratenes Wolfsbarschfilet mit Parmesan-Risotto,
getrockneten Tomaten, Zucchini und Kiirbiscreme

Dessert

&%k ok

Passionsfrucht/Kokos/Vanille
Passionsfruchtschnitte mit Kokosnuss-Espuma, Exotic-Salat,
Mandelkrokant und Vanilleeis

)% 82,50€ pro Person inklusive Sektempfang, Brot & Dip und Amuse

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Alle unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene die ausschlieBlich aus natiirlichen Produkten stammen.



Do IV

Restaurant

Silvester Menii I

Sektempfang

& %k %

Brot & Dip
Amuse

% %k %

Vorspeise

& %k %

Mango-Curry/gerducherte Ente/ Crolitons
Curry-Mango-Suppe mit geraucherter Entenbrust,
Crod@tons, Krauterdl und Kartoffelwirfel

Zwischengang

& %k %

Bio Ei/Kartoffel/Truffel
Pochiertes Bio Ei mit Kartoffelcreme, Schwarzwurzelragout
und Pre Rigort Triffel

Hauptgang
Ochse/Sellerie/Romanesco
Geschmorte Ochsenbackchen mit Sellerie-Plree,
Romanesco und Jus

&%k ok

Dessert

& %k ok

Passionsfrucht/Kokos/Vanille
Passionsfruchtschnitte mit Kokosnuss-Espuma, Exotic-Salat,
Mandelkrokant und Vanilleeis

’é&ﬁ 88,50€ pro Person inklusive Sektempfang, Brot & Dip und Amuse

?I&E&m«

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Alle unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene die ausschlieBlich aus natiirlichen Produkten stammen.



Do IV

Restaurant

Silvester Menii
vegetarisch

Sektempfang

& %k %

Brot & Dip

& %k %

Amuse

* %k %

Vorspeise

& %k %

Curry-Mango/Cro(itons/Krauter
Curry-Mango-Suppe mit Cro(tons,
Krauterdl und Kartoffelwiirfel

Zwischengang

& %k %

Bio Ei/Kartoffel/Truffel
Pochiertes Bio Ei mit Kartoffelcreme, Schwarzwurzelragout
und Pre Rigort Triffel

Hauptgang
Pasta/Soja/Tomaten-Sugo
Gebackene Lasagne mit gegrillten Romana Salat Herzen,
Parmesandressing und Pinienkernen

Dessert

& %k ok

Passionsfrucht/Kokos/Vanille
Passionsfruchtschnitte mit Kokosnuss-Espuma, Exotic-Salat,
Mandelkrokant und Vanilleeis

_%h_ 72,50€ pro Person inklusive Sektempfang, Brot & Dip und Amuse

Bei Unvertraglichkeiten oder Allergien sprechen Sie unser Servicepersonal an.
Alle unsere Speisen enthalten Zusatzstoffe und Allergene die ausschlieBlich aus natiirlichen Produkten stammen.



